OWNER’S
MANUAL

CAMBRO. Meal Delivery System

Owner’s Manual (English)..............ccccccoooveieieennn 2 This owner’s manual applies to the following Cambro meal delivery components:
g
e |nsulated Mug e |nsulated 5-ounce Bowl
. . ~ ¢ Insulated 9-ounce Bowl * Insulated Dome
Manual del Propietario (Espaiiol)......................... 2 o Thermal Pellet « Pellet Underliner
Manuel du propriétaire (Francais)...................... 3 Este manual del propietario ataiie a los siguientes componentes Cambro para la
entrega de alimentos:
‘e : e Pichel aislado e Tazon aislado de 148 ml (5 0z)
Handleiding voor de eigenaar (Nederlands)...... 3 « Tazén aislado de 266 ml (9 0z) » Domo aislado
¢ Placa térmica ¢ Forro de la placa
Benutzer-Handbuch (Deutsch)............................ 4
Le présent manuel couvre les éléments suivants du systéme Cambro de service des
) ; repas :
Manuale d’uso (Italiano).............cccccooeveinrnenne. 4  Tasse isotherme « Bol isotherme 150 mi
_ e Bol isotherme 270 ml e Cloche isotherme
FREE&E® ¥ =217Jb (Japanese)............. 6 * Disque thermique * Sous-disque
hinese) . 6 Deze handleiding geldt voor de volgende artikelen voor maaltijdbezorging van Cambro:
JEPF (Chinese) ¢ Geisoleerde mok ¢ Geisoleerde kom, 150 cc
) e Geisoleerde kom, 270 cc ¢ Geisoleerde koepel
PykoBOACTBO Bnagensua (Russiany...................... 7 « Verwarmingshlok « Blokkom
Dieses Benutzer-Handbuch gilt fiir die folgenen Cambro Speisenlieferungs
komponenten:
e Isolierter Krug ¢ Isolierte Schiissel (ca. 15 cl)
e |solierte Schiissel (ca. 26 cl) e Isolierte Abdeckung
e Thermopalette ¢ Palettenuntersatz

Questo manuale d’uso di riferisce ai seguenti componenti del sistema per la consegna

- dei pasti Cambro:
CAMBRO- Meal Dellvery sy5tem e Mug termica * Ciotola termica da 140 gr
e Ciotola termica da 255 gr e Coperchio termico

e Pellet termico e Piattino per pellet
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B cucTemy aocTasku 6ntoa Cambro, K KOTOPOM OTHOCUTCA 3TO
PYKOBOACTBO BfiaAenblLa, BXOAAT Cneayrowmne KOMNOHEHTbI:

* TennomM3onMpoBaHHan yawka * Tennomna3onMpoBaHHan KpyxKa
BMECTUMOCTbLIO 5 yHUNM

* TennonsonMposaHHas MUCKa * TennomMadonMpoBaHHana BbiNyknas KpbiWka
BMECTUMOCTbLIO 9 YHUWM

* TepMMyecKkas HarpesaTenbHas * OCcHOBaHMe NoACTaBKM
noacTaska
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l. Introduction

Congratulations on the purchase of your new Cambro Meal Delivery System.
This Owner's Manual provides you with a step-by-step guide to using and
maintaining it. If you have any further questions, please do not hesitate to
contact your Cambro Sales Representative, visit our Web site at
www.cambro.com or call our Customer Service Hot Line at 800 833 3003.

Il. Usage Instructions

To heat pellets, stack in a lowerator or base heater for 2
hours at 290°F (143°C) or heat in a conventional oven for 1
hour at 350°F (176°C).

The Cambro thermal pellet was NOT designed for use in
microwaves or with induction heating systems.

lll. Important Safety Precautions

To help protect your Cambro Meal Delivery System and reduce risk of injury,
proper and careful usage is essential.

e Always use a base lifter or protective gloves when handling hot thermal
pellets.

When using a hot thermal pellet, always use the pellet underliner to hold
the pellet securely and protect staff and patients from extremely hot sur-
faces.

Do not place any meal delivery component against any direct heat source
such as a hot oven or grill.

IV. Cleaning Instructions

Wash each component after every use.

All components except disposable lids are dishwasher safe.

Do not use any cleaners containing ammonia or bleach. Do not use steel
wool or abrasive pads or brushes.

Air dry whenever possible or wipe thoroughly with a dry, clean, soft cloth
to remove all moisture inside and out.

Removing Lingering Scents and Stains

e Use an odor removing soak or sanitizer to remove scents and stains that
can occur from holding coffee and/or foods with strong odors.

A diluted solution of 2—3 tablespoons of baking soda per gallon of hot
tap water or 1 part lemon juice or vinegar to 4 parts hot water is also an
effective way to remove lingering odors.

Rinse thoroughly with hot water and dry.
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l. Introduccion

Felicitaciones por la compra de su nuevo Sistema Cambro para la
Entrega de Alimentos. Este Manual del Propietario le brinda una guia
paso a paso para usary darle mantenimiento al sistema. Si tiene
algunas otras preguntas, por favor no dude en comunicarse con su
Representante de Ventas Cambro, en visitar nuestro portal en la
Infovia en www.cambro.com o en llamar a nuestra linea directa de
Servicio a Clientes al 800 833 3003.

Il. Instrucciones de uso

e Para calentar las placas, apilelas en un descargador eléc-
trico (“lowerator”) o en una placa de base durante 2 horas

'
%, a 143°C o caliéntelos en un horno convencional durante 1

hora a 176°C.

e laplaca térmica de Cambro NO se disefié para usarse
en hornos de microondas ni en sistemas de calentamiento
por induccidn.

lll. Importantes Precauciones de Seguridad

Con el fin de ayudar a proteger su Sistema Cambro para la Entrega

de Alimentos y reducir el riesgo de lesiones, es esencial que se use en

forma adecuada y cuidadosa.

e Siempre use un alzador de bases o guantes de proteccion cuando
manipule placas térmicas calientes.

e Cuando use una placa térmica caliente, siempre use el forro de
la placa para sostener la placa en forma segura y proteger asi al
personal y a los pacientes de superficies sumamente calientes.

*  No coloque ninguno de los componentes de la entrega de alimen-
tos junto a alguna fuente de calor directo como hornos o parrillas
calientes.

IV. Instrucciones de Limpieza

e Lave los componentes después de cada uso.

e Todos los componentes, excepto las tapas desechables, se pueden
lavar en lavavajillas.

e No use ninglin limpiador que contenga amoniaco o lejia. No use
estopa de acero ni almohadillas o cepillos abrasivos.

e Déjelos secarse al aire cuando sea posible o frételos bien con un
pafio seco, limpio y suave para quitarles toda la humedad por dentro
y por fuera.

Como quitarles aromas y manchas persistentes

e Use un desinfectador o un remojo que quite los olores para remover
aromas y manchas que se presentan por el café y/o alimentos de
aroma fuerte.

e Una solucion diluida de 2 a 3 cucharadas de bicarbonato de sosa
por cada cuatro litros de agua caliente de la llave o una parte de
jugo de limén o de vinagre por cada 4 partes de agua caliente son
formas efectivas para quitar olores persistentes.

e Enjuaguelos muy bien con agua caliente y séquelos.



V. Cambro Warranty and Product Liability

Cambro warrants to the original buyer that if a product proves defective:

e Within 1 year from the date of manufacture, Cambro will replace the
product free of charge; or,

After 1 year and up to 2 years from the date of manufacture, Cambro will
grant a credit of 2/3 off replacement product; or,

After 2 years and up to 3 years from the date of manufacture, Cambro will
grant a credit of 1/3 of the original price towards a replacement product.

V. Garantia de Cambro y Responsabilidad Civil de los Productos

Cambro le garantiza al comprador original que si un producto demuestra estar

defectuoso:

e Dentro de 1 afio a partir de |a fecha de fabricacion, Cambro reemplazara
el producto sin cargo alguno; o,

e Después de 1 afio y hasta 2 afios a partir de la fecha de fabricacion, Cam-
bro otorgara un crédito de 2/3 menos en el producto de reemplazo, o,

e Después de 2 afios y hasta 3 afios a partir de |a fecha de fabricacién,
Cambro otorgara un crédito de 1/3 del precio original hacia el reemplazo
del producto.
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l. Introduction

Félicitations pour I'achat de votre nouveau systéme Cambro de service des
repas. Le présent manuel du propriétaire est destiné a vous guider au fil des
différentes étapes de son utilisation et de son entretien. Si vous avez d’autres
questions, n’hésitez pas a contacter votre représentant Cambro, a consulter
notre site Web a www.cambro.com ou a appeler |a ligne directe de notre
Service Clientéle au 800 833 3003 (Amérique du Nord).

Il. Mode d’emploi

Pour chauffer les disques, empilez-les dans un descendeur
chauffant ou un four réchauffeur pendant 2 heures a 143°C @@
ou dans un four ordinaire pendant 1 heure & 176°C. '
Les disques thermiques Cambro ne sont PAS congus pour
s'utiliser dans les fours a micro-ondes ou dans les systémes
de chauffage a induction.
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l. Inleiding

Gefeliciteerd met de aankoop van het Cambro systeem voor maaltijdbezorging.
Deze Handleiding voor de eigenaar bevat stapsgewijze instructies voor gebruik
en onderhoud van het systeem. Mocht u nadere vragen hebben, aarzel dan
vooral niet om contact op te nemen met uw Cambro-vertegenwoordiger, onze
website op www.cambro.com te bezoeken of onze klantenservice te bellen op
nummer 800 833 3003.

Il. Instructies voor gebruik

e Om de verwarmingshlokken te verhitten, stapelt u ze op in

) een lowerator of voetverwarmer gedurende 2 uur op 143°C

v of verwarmt u ze in een gewone oven gedurende 1 uur op
176°C.

e Het Cambro verwarmingsblok is NIET bestemd voor gebruik
in magnetrons of inductieverwarmers.

lll. Importantes précautions de sécurité

Afin de mieux protéger votre systeme Cambro de service des repas et de rédu-

ire les risques de blessure, un emploi correct et prudent est essentiel.

e Utilisez toujours un leve-charge ou des gants de protection pour manip-
uler les disques thermiques chauds.

e lorsque vous utilisez un disque thermique chaud, servez-vous toujours du
sous-disque pour tenir fermement le disque et protéger le personnel et les
patients contre tout contact avec les surfaces briilantes.

e Ne placez jamais d’élément du systéme de service des repas contre une
source de chaleur directe telle que four ou grill chaud.

lll. Belangrijke veiligheidsvoorzorgen

Om uw Cambro systeem voor maaltijdbezorging te helpen beschermen en

het risico van letsel te voorkomen, is correct en voorzichtig gebruik ervan een

vereiste.

e Gebruik altijd een gereedschap of draag handschoenen voor het hanteren
van de hete verwarmingsblokken.

e Gebruik voor hete verwarmingsblokken altijd de blokkom om het verwarm-
ingsblok beet te houden en personeel en patiénten tegen de extreem hete
oppervlakken te beschermen.

e Plaats artikelen voor maaltijdbezorging niet tegen een bron van directe
hitte zoals een hete oven of grill.



IV. Consignes de nettoyage

IV. Reinigingsinstructies

e lavez chaque élément apres chaque utilisation.

e Tous les éléments, a I'exception des couvercles jetables, peuvent aller
au lave-vaisselle.

e Nutilisez aucun produit de nettoyage contenant de I'ammoniac ou du
décolorant. N'utilisez pas de laine d’acier ni de tampons ou brosses
abrasifs.

e Séchez a I'air si possible ou essuyez soigneusement avec un chiffon
doux propre et sec pour enlever toute trace d’humidité a l'intérieur et a
I'extérieur.

Elimination des odeurs et des taches tenaces

e Utilisez un savon déodorant ou un désinfectant pour éliminer les odeurs
et taches éventuellement laissées par le café et/ou les aliments tres
odorants.

e Vous pouvez aussi supprimer les odeurs tenaces avec une solution
diluée de 2 a 3 cuilleres a soupe de bicarbonate de soude pour 4 litres
d’eau chaude ou d’une part de jus de citron ou vinaigre pour 4 parts
d’eau chaude.

e Rincez soigneusement a I'eau chaude et séchez.

V. Garantie Cambro et responsabilité concernant les produits

e Was elk artikel telkens na gebruik.
Alle artikelen (behalve de wegwerpdeksels) zijn veilig in de afwasmachine.
Gebruik geen reinigingsmiddelen met ammoniak of bleekmiddel. Gebruik
geen staalwol of schuursponsjes of schuurborstels.

e Laat zo mogelijk aan de lucht drogen of neem grondig af met een droge,
schone, zachte doek om alle vocht aan de binnen- en buitenkant te
verwijderen.

Verwijderen van achtergebleven luchtjes en viekken

e Gebruik een geurverwijderend week- of ontsmettingsmiddel om de luchtjes
en vlekken van koffie en/of sterk geurende gerechten te verwijderen.

e (Ook gebruik van een verdunde oplossing van 2-3 eetlepels zuiveringszout
per vier liter warm kraanwater of 1 deel citroensap of azijn op 4 delen heet
water is een effectieve manier om luchtjes te verwijderen.

e (Grondig spoelen met heet water en laten drogen.

V. Garantie en productaansprakelijkheid van Cambro

Si un produit s’avere défectueux, Cambro offre la garantie suivante a son
acheteur initial :

e Dans I'année qui suit la date de fabrication, Cambro remplacera gratuite-
ment le produit ;

e Entre1anet?2ansapres la date de fabrication, Cambro accordera une
réduction de 2/3 du codit de remplacement du produit ;

e Entre 2 et 3 ans apres la date de fabrication, Cambro accordera une
réduction de 1/3 du prix initial du produit pour I'achat d’un produit de
remplacement.

Cambro biedt aan de oorspronkelijke koper de volgende garantie:

e Als het product binnen 1 jaar na de productiedatum defect blijkt, vervangt
Cambro het product kosteloos.

e Als het product na 1 jaar doch binnen 2 jaar na de productiedatum defect
blijkt, crediteert Cambro 2/3 van de kosten voor een vervangend product.

e Als het product na 2 jaar doch binnen 3 jaar na de productiedatum defect
blijkt, crediteert Cambro 1/3 van de kosten voor een vervangend product.
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l. Introduzione

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres neuen Cambro Speisenlieferungs-
systems. Diese Bedienungsanleitung fiihrt Sie schrittweise durch die Montage,
Bedienung und Pflege Ihres Transporters. Wenden Sie sich bei weiteren Fragen
bitte an den zustdndigen Cambro Vertreter, oder besuchen Sie unsere Website
www.cambro.com. (Innerhalb der USA kénnen Sie auch unsere Customer Service
Line anrufen: 800 833 3003.)

Congratulazioni per I'acquisto del nuovo sistema per la consegna dei pasti
Cambro. Questo Manuale d’uso contiene le istruzioni ordinate per ['uso e la
manutenzione del sistema. Se avete altre domande, non esitate a contattare il
rappresentante Cambro, visitare il sito Web www.cambro.com oppure telefonate
alla Customer Service Hot Line, numero verde (negli Stati Uniti) 800 833 3003.



Il. Gebrauchsinformationen

e Paletten zum Erhitzen 2 Stunden in einen auf 143°C ein-

gestellten Lowerator oder Untersatzheizer oder 1 Stunde bei ¢
176°C in einen herkémmlichen Ofen stellen.

Die Cambro Thermopalette ist NICHT fiir Mikrowellen mit
Induktionsheizsystem vorgesehen.

lll. Wichtige Sicherheitsvorkehrungen

Il. Istruzioni per I'uso

e Perriscaldare i pellet, impilarli in un discensore 0 un

elemento riscaldante per 2 ore a 143°C o scaldarle in un

<
%, forno comune per 1 ora a 176°C.
e |l pellet termico Cambro NOT & indicato per I'uso nel forno a

microonde o con riscaldatori a induzione.

lll. Importanti precauzioni di sicurezza

Zum Schutz lhres Cambro Speisenlieferungssystems und zur Verringerung des
Verletzungsrisikos ist ordnungsgemafe und umsichtige Verwendung
unerlasslich.

e  Bei der Handhabung von Thermopaletten stets eine dafiir vorgesehene
Haltevorrichtung oder Schutzhandschuhe tragen.

Bei Verwendung einer heiBen Thermopalette einen Palettenuntersatz
verwenden, um die Palette sicher festzuhalten und das Personal und
Patienten vor extrem heiBen Oberflachen schiitzen.
Speisenlieferungskomponenten nicht unmittelbar neben einer direkten
Hitzequelle wie z.B. einem heiBen Ofen oder Grill abstellen.

IV. Reinigungsanleitung IV. Istruzioni per la pulizia
[ ]

Die einzelnen Komponenten nach jeder Verwendung spiilen.
Alle Komponenten, mit Ausnahme von Einmal-Deckeln, sind
spiilmaschinenfest.

e Keine Reinigungsmittel mit Ammoniak oder Bleiche verwenden. Keine
Stahlwolle, Topfkratzer oder harte Biirsten verwenden.
e Nach Mdglichkeit an der Luft trocknen lassen oder mit einem trockenen,

sauberen und weichen Tuch innen und auBen griindlich trockenreiben.

Entfernen von hartnackigen Geriichen und Flecken

e Ein geruchsentfernendes Einweich- oder Desinfektionsmittel verwenden,
um Geriiche und Flecken zu entfernen, die beim Transport von Kaffee und/
oder Speisen mit starken Geriichen auftreten kdnnen.

e Eine verdiinnte Losung mit 2 — 3 Essléffeln Backsoda auf 4 | heifles
Leitungswasser oder 1 Teil Zitrone auf 4 Teile heiBes Wasser ist ebenfalls
ein gutes Mittel zur Geruchsentfernung.

e Griindlich mit heiBem Wasser spiilen und trocknen.

V. Cambro Garantie und Produkthaftung

Per proteggere il sistema per la consegna dei pasti Cambro e ridurre il rischio
di infortuni, & necessario usare il sistema in maniera corretta e con attenzione.
Maneggiare i pellet termici caldi usando sempre un sollevatore della base
0 guanti di protezione.

Usando un pellet termico caldo, usare sempre il piattino per tenere il
pellet in maniera sicura e proteggere il personale e i pazienti da superfici
estremamente calde.

Non mettere alcun componente del sistema contro una fonte diretta di
calore, quale un forno caldo o un grill.

e |avare ogni componente dopo ogni uso.

Tutti i componenti, tranne i coperchi monouso, sono lavabili nella lavas-

toviglie.

Non usare detersivi contenenti ammoniaca o candeggina. Non usare lana
d’acciaio o tamponi abrasivi o spazzole.

Asciugare all'aria quando & possibile 0 usare un panno morbido, pulito e
asciutto per rimuovere tutta I'umidita dall’interno e all’esterno.

Rimozione di odori e macchie residue

e Usare un bagno per la rimozione degli odori o un prodotto igienizzante per
rimuovere odori e macchie che possono nascere dal contenere caffé e/o
cibi con forti odori.

Una soluzione diluita di 2-3 cucchiai di bicarbonato di sodio per 4 litri
d’acqua calda oppure 1 parte di succo di limone o aceto in 4 parti d’acqua
calda e un altro modo efficace per rimuovere odori residui.

Sciacquare a fondo con acqua calda e asciugare.

V. Garanzia Cambro e responsabilita verso i prodotti

Wenn sich ein Produkt als defekt erweist, garantiert Cambro dem
Originalkaufer:

e Innerhalb von 1 Jahr ab Kaufdatum ersetzt Cambro das Produkt kostenlos,
oder

nach 1 Jahr bis zu 2 Jahren ab Herstellungsdatum gewéhrt Cambro einen
Nachlass von 2/3 fiir ein Ersatzprodukt, oder

nach 2 Jahren bis zu 3 Jahren ab Herstellungsdatum gewéhrt Cambro
einen Nachlass von 1/3 auf den Originalpreis fiir ein Ersatzprodukt.

Cambro garantisce all’acquirente originale che se un prodotto risulta difettoso:
entro 1 anno dalla data di produzione, Cambro sostituira gratuitamente il
prodotto; 0

dopo 1 anno e fino a 2 anni dalla data di produzione, Cambro concedera
uno sconto di 2/3 sul prezzo del prodotto di sostituzione; o

dopo 2 anni e fino a 3 anni dalla data di produzione, Cambro concedera
uno sconto di 1/3 del prezzo originale verso un prodotto di sostituzione.
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. BeBeaeHue

MNosapaenaem ¢ Nnpruob6peTeHneM HOBOW CUCTEeMbl AocTaBkK 6ntoa Cambro! B Bawem pyKkoBOACTBE Bnaaensua
coaepxaTca NoaTanHble MHCTPYKUMKW NO MCNONb30BAHUIO M O6CNYHMBAHUIO OTOW CUCTEMbI. ECAM Y BAC BO3HUKHYT
Kakne—nm60 A0ONONHMTENbHbIE BONPOCHI, NoXanyincTa, oépauwanTech B N060e BPeMa K MECTHOMY TOProBOMY
npeacTaBmTento drpmel Cambro, noceTHUTe HaW calT No aapecy www.cambro.com MM BOCNONb3YWUTECh NMHWEN
SKCTPEHHOr0 06CAyHMBaHMA 3akadumkos no Ten. 800 833 3003.

Il. UHCTPYKUMUM NO NCNONb3OBAHUIO

HarpesarTe TepMUUECKME NOACTABKM B HArpesaTene ¢ MeXxaHM3MoM ONyCkKaHma Mnu Ha
9NeKTPUUECKOM NNMTKe B TeueHWe 2 yacos Npu TemnepaTtype 143°C nnM60 B AyXOBKE B
TeyeHue 1 uaca npu TemnepaTtype 176°C.

TepMmuueckana HarpesaTenbHana noacTaska dupmel Cambro HE MPEAHA3HAUEHA ana
MCNONb30BAHMA B MMKPOBOMHOBLIX Neyax MamM B cMcTeMax MHAYKUMOHHOIO Harpesa.

I11. BaxHble Mepbl NPeAOCTOPONHOCTH

Ana Toro, 4yto6bl NPEAOXPAHUTL OT NOBPENAEHUA BaWy CUCTEMY AocTaBkh 6ntoa Cambro M yMeHbWKTh

PUCK HAHECEeHMA TpaBMbl, BaAXHO CO6MHOAATb OCTOPONHOCTL M NPUHMMATL Haanexauwme mMepbl 06ecneyeHmnn
6€30NacHOCTM.

e [lpu o6palleHnn ¢ rOPAUMMM TEPMUUECKMMM NOACTaBKaMh BCeraa Nonb3ymTecb NOABEMHBIM NPUCNOCO6NEHUEM
MW 3aWLMTHBIMKW TENNOU3ONUPYOWMMKW NepyaTKkamMmu.,

Mcnonb3ya ropauyro HarpeesaTeNbHYO NOACTAaBKY, BCeraa NnoaknaasiBamTe noa Hee 0OCHOBaHMe, HAAEXHO
yaepxmBaroulee NOACTaBKY M 3allmuarollee NnepcoHan U NaumMeHToB OT OUEHb FOPAUMX NOBEPXHOCTEM.
PasmellanTe BCe KOMNOHEHTbI CUCTEMbI A0OCTaBKM 61H0A TaKMM 06pa3oM, UTO6bl OHKM HE CONpMKacanuch ¢
MCTOUHMKaMK Tenna, TakMMK, Kak NOBEPXHOCTU NeUert Unn rpunen.



IV. UHCTPYKUMUU NO OUUCTKE

e MoWTe KawAabl M3 KOMNOHEHTOB NOCE Kaxaoro MCNoNbL30BaHMA.
Bce KOMNOHEHTHI, KDOME CMEHHbIX KPblWeK, MOXHO MblTb B NOCYAOMOEUHOW MaWmnHe.
He Mcnonb3yinTe KakMe—nn60o MoroulrMe cpeacTBa, coaepiauime aMmmMmmak Man XNopHYH M3BECTb. He Nonb3yinTecCh
MeTannmueckMMmn MouankamMu, MeTamMuecKnMmn WeTkaMmm Mnm MoyankamMmu ¢ abpasmeHbIM HANONHUTENEM.

e [10 BOBMOXHOCTM, CYWMTE KOMNOHEHTbI HA BO3AYXE UM TWATENbHO BbITUPAUTE MX CYXOM MATKOW TKaHbHO,
yAanAaa BCe cneabl Bnark ¢ HapyxHbIX M BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTEWN.

YcTpaHeHue OCTaloWnUXCA 3anaxoB U NATEH

e YpananTe 3anaxk M NATHA, OCcTaroWMecs Nocne xpaHeHUa Kode r (MnK) cunbHO naxHyuwmnx nmuesblX NPOAYKTOB,
BblMauMBaa KOMMNOHEHTbl BO BNUTbIBAOWEM UMK Ae3UHOUUMPYHOWEM pacTBoOpe.

e (Cnabblit pacTBOP NULWEBOM coabl (2-3 uaMHble noxku Ha 4,5 n ropAuen BoAbl M3—NoA KDaHa) JTMMOHHOIO COKa nnu
yKCyCa (1 yacTb coka unu yKcyca Ha 4 yacTu ropauen BO,ClbI) Takxe cnoco6eTByeT 3OdOEKTUBHOMY YCTPAHEHUIO
ocTaroumxca 3anaxos.

e TwaTenbHO NpononacknMBamTe KOMMNOHEHTbl ropAUet BOAOW WU CyWMTE MX.

V. FapaHTUitHble o6a3aTenbcTBa GupMbl Cambro 1 0TBETCTBEHHOCTb M3rOTOBUTENA 3a NPOAYKUMIO

®unpma Cambro rapaHTupyeT nepsoHayanbHOMY NOKynaTento, UTo B cnyyae o6HapyxeHua aedekta B ee

NPOAYKLMMA. ..

* B TeyeHWe MeHee ueM 1 rona nocne ee M3roToBneHMa dnupma Cambro 6ecnnaTHoO 3aMEHUT Takyro NPOAYKLMHO;
nunu,

* N0 NpowecTBWKU 1 roaa, HO B TeueHWe MeHee ueM 2 neT Nocne ee U3roTosneHua drupma Cambro BoamecTUT 2/3
CTOMMOCTW 3aMeHbl NPOAYKLMU; UNU,

* N0 NPoWecTBMU 2 NeT, HO B TeueHWe MeHee ueM 3 nocne ee M3roTosneHMa dupma Cambro soamecTmT 1/3
nepsBoHauanbHOM CTOMMOCTM 3aMEeHAEeMOM NPOAYKLUMK.
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